




HISTÒRIA
CAP D’ONA
La cerveseria CAP D’ONA va ser fundada el 1998 per Gregor Engler, mestre cerveser apassionat 
i pioner, fent néixer la primera cervesa de Catalunya Nord. 
Amb traça, originalitat, identitat i perfeccionisme, Gregor ha reeixit posicionar Cap d’Ona al 
damunt de l’escena cervesera mundial, sense mai perdre de vista les arrels, la identitat i els 
valors de l’empresa.

AUTENTICITAT, CREATIVITAT, EXIGÈNCIA, EXCEL·LÈNCIA, ECO RESPONSABLE.

El tarannà innovador del Gregor, com la tria d’afavorir qualitat sobre quantitat, han valgut a les 
cerveses Cap d’Ona més de 50 títols de Millor Cervesa del Món els últims anys. La cerveseria 
s’ha endut així a casa un munt de medalles d’or de les més prestigioses competicions 
cerveseres internacionals.

GREGOR ENGLER  MESTRE CERVESER
Cap d’Ona va ser fundada el 1998 pel Mestre Cerveser Gregor Engler, 
qui la lidera amb la seua esposa com a directora, la ceretana Élodie 
Pujol. El compromís amb la cultura i el país hi van ser des del primer 
dia, quan Gregor va batejar l’empresa amb el nom del cap de la Costa 

Vermella prop d’on havia crescut. Aquell nom, Cap d’Ona, també recorda que de 
bell antuvi la cerveseria navega sobre la cresta de l’ona. Des de la primera cervesa 
brasejada, la rossa amb Banyuls, sempre ens hem compromesos a valorar i fer 
conèixer els productes catalans, de quilòmetre zero, de proximitat i ecològics. 
Aqueix lligam amb la terra segueix imperant en la filosofia de l’empresa, avui 
immersa en el procés de tancar el cercle d’economia circular. 
A més, la cerveseria va ser pionera en elaborar i comercialitzar cerveses artesanes 
als Països Catalans, i des dels seus inicis va apostar per l’etiquetatge en català a 
més del francès, tal com es manté fins avui en dia.





Recull de premsa
EL PUNT AVUI, 9 agost 2021

Negra i catalana, la millor del món. 
La cervesa ‘wood aged’ fabricada per la braseria Cap d’Ona, distingida amb el guardó 
que la situa a dalt de tot del podi.
És una cervesa negra, profunda, reduïda durant tres anys en botes de vi grans amb un 
munt de llúpols extremadament rars. Té un fantàstic sabor de cafè endolcit que combina 
perfectament amb una xocolata negra amb trossos de menta. 
Aquesta és la carta de presentació de la wood aged, imperial stout, la cervesa de la casa Cap 
d’Ona que acaba d’aconseguir una puntuació de 100 sobre 100; a més excel·lència no es pot 
aspirar, en el concurs internacional d’aquesta beguda que equival a rebre l’etiqueta de ser la 
millor cervesa del món. Es tracta del concurs World Beer Challenge, que ha celebrat la seva 
onzena edició a la ciutat portuguesa d’Estoril.

Cap d’ona és una empresa cervesera fundada fa 25 anys per Gregor Engler que fabrica els 
seus productes en una factoria situada al municipi rossellonenc d’Argelers, a la Catalunya 
del Nord. És una cervesa tan catalana que en la majoria d’etiquetes dels seus productes hi 
destaca un escut amb les quatre barres i la llegenda “cervesa de Catalunya”, a banda de 
l’ús de català i francès en l’etiquetatge. La catalanitat de Cap d’Ona està fora de tot dubte. 
Gregor Engler no és nord-català, però és un enamorat del Rosselló, on viu des de fa molts 
anys i d’on sí que n’és filla la seva dona i mà dreta a l’empresa, Elodie Pujol. “Ens agrada 
parlar de Catalunya a través de les nostres creacions”, diu Elodie. 
A Argelers s’hi produeixen cerveses, que és el seu producte estrella, però també altres 
beuratges com el vodka Mal de Cap, el destil·lat Cap si gran, i refrescos de cola, llimona i 
taronja. Cap d’Ona treballa des de fa 25 anys, i de mica en mica s’ha anat fent un nom en 
el club de les cerveses amb la categoria d’artesanes, un tipus de producte que cada any 
guanya adeptes entre els amants d’aquesta beguda.

És cada cop més coneguda a la Catalunya del Nord, però encara no del tot al Principat, 
on no és fàcil de trobar-la. El premi obtingut ara ha suposat un revulsiu per a la marca, i 
mostra d’això és que als pocs establiments de Barcelona on es pot comprar la wood aged 
de Cap d’Ona s’han esgotat les existències, i fins que la distribució no la resposi no es podrà 
comprar. La marca es distribueix en alguns punts de Girona i en supermercats fronterers de 
l’Alt Empordà.

Al concurs d’Estoril, la wood aged va rebre també el premi a la millor novetat cervesera de 
l’any, fet que demostra la línia de constant innovació amb què es treballa a la Cap d’Ona, 
on en concursos anteriors ja havia rebut distincions pels seus productes. Fins al 2016 havia 
aconseguit cent medalles distintives, i el 2018 en va rebre 54, 10 en concursos internacionals 
i 44 en certàmens internacionals.

Entre els premis aconseguits en anys anteriors hi ha el de la millor cervesa de sègol del món 
el 2020, amb una cervesa feta amb sègol de la comarca de la Cerdanya. També l’any passat, 
en un concurs celebrat a Brussel·les, va obtenir el premi de la millor cervesa envellida en 
fusta, en aquest cas uns barrils de Maury rouge, un vi dolç natural de la Catalunya del Nord 
que ha adquirit fama i prestigi. Aquest any la cervesera d’Argelers també ha rebut premi a 
França.





LES CERVESES
Amb una gamma de 30 cerveses amb perfums i gustos únics, Cap d’Ona et proposa un viatge 
«sensacional» entre les seues grans creacions que posen en valor la riquesa agrícola dels 
productes de Catalunya Nord.

TERRA & TRADICIÓ

BLANCA
WEIZE

Aquestes cerveses tradicionals són el fruit de dècades de recerca i elaboració. Cada una és 
extraordinària a la seua manera. A beure en aperitiu o a taula per acompanyar pica-pica o àpats. 

ESTACIONS & FRUITES
Cerveses a (re) descobrir a cada estació. Produïdes en sèrie limitada, les elaborem per posar en valor 
els tresors de l’agricultura ecològica nord-catalana de cada estació de l’any. Les elaborem amb 1 quilo 
de fruita fresca de km0 per cada litre de cervesa. Joies efímeres, 100% naturals.

ROSSA
GINGEBRE

ROSSA
MOSCATELL

BLANCA
PRÉSSEC

ROSSA
ALBERCOC

BLANCA
CIRERA

BLANCA
NEIPA

MADUIXA 
KIWI

ROSSA
7 CEREALS

BLANCA
NEIPA
YUZU

MAGRANA

NEGRA 
AMB SÈGOL

TORRADA 
TRIPLE

ROSSA
TRIPLE

ROSSA
IPA

ROSSA
BANYULS

SENSE GLUTEN

TORRADA
SENSE GLUTEN

ROSSA
SENSE GLUTEN

ROSSA
SENSE ALCOHOL
SENSE GLUTEN

BLANCA
CÍTRICS

ROSSA
TRIPLE

FINAMENT
BOSCOSA

TORRADA
CASTANYA

SENSE
GLUTEN





ELS REFRESCOS

Aquestes cerveses envellides de 12 a 36 mesos en botes de vins Nuits-Saint-Georges i de grans vins 
dolços naturals catalans i occitans són el cim de la creativitat i la tècnica de Cap d’Ona. Són joies 
multi-medalla d’or que us conviden a un viatge iniciàtic al món de les cerveses excepcionals: una 
invitació al plaer, màgia per als sentits.

EXCEPCIONALS & PRESTIGI

ROSSA
GRAND CRU
PINOT NOIR

Cerveses Wood Aged - envellides de 12 a 36 mesos en bótes de roure Grands Crus i Gran Reserva.

Són la quinta essència de les creacions Cap d’Ona, fruit de la destil·lació gota a gota d’una selecció 
de les nostres cerveses i de mosts de cereals elaborats amb cura. Llur altíssima qualitat rau en la 
selecció de les millors matèries primeres, una elaboració exigent, una doble o triple destil·lació lenta 
així com un llarg envelliment en botes de vins dolços naturals. Només conservem l’essència més pura 
de cada destil·lat per assegurar l’excel·lència i la màgia dels grans esprituosos.

GRAN GIN ROSAT
«Flor de cirerer»
estil País del Sol 

Naixent

GRAN GIN
«Frescor Cítrics»
Escorça de cítrics

GRAN GIN
«Cap de Dona»

Botànics
silvestres

ROSSA
IMPÉRIAL

IPA

NEGRA
RÉSERVE

MAURY

TORRADA
RÉSERVE

RIVESALTES

ROSSA
GRAND CRU

CHARDONNAY

NEGRA
GRAND CRU
PINOT NOIR

TORRADA
GRAND CRU
PINOT NOIR

NEGRA
IMPÉRIAL

STOUT

Refrescos de temporada CAP D’ONA molt lleugers, sense 
aromes, ni colorants. Un plaer per al paladar i refrescar-se 
a tota hora de manera natural i sana.
Deliciosament fresca i amb el sucre que cal, ni un gram més.

Alter Cola 
Llimonada
Bombolles de Taronja 
Tònica

ELS ESPIRITUOSOS

LICOR DE CIRERA
«Don Cherry»

amb cireres ecològiques 
de Ceret

WHISKY
SINGLE MALT
Double Cask

GRAN VODKA
MALTA D’ORGI
«Mal de Cap»
amb 7 cereals





GRAU D’ALCOHOL

4.5% vol.

IBU AMARGOR

12

COS

Sec Lleuger

COLOR EBC

MARIATGE

De  l’aperitiu fins al digestiu.
Magnífic sobre un pa amb tomàquet 
torrat, pebrots a la planxa i anxoves 
marinades.

BLANCA BIO
WEIZEN
Cervesa blanca ecològica tipus Weizenbier, molt 
lleugera, llarga, vellutada al paladar. És fina, 
fàcil de beure, suau i refrescant. Una cervesa 
refrescar-se quan fa calor.

Ingrédients :
Aigua, malt d’ordi*, malta de blat*, llúpol*, 
llevats.
*conté gluten

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

9



GRAU D’ALCOHOL

5% vol.

IBU AMARGOR

12

COS

Lleuger

COULEUR EBC

MARIATGE

A beure des de l’aperitiu fins al digestiu.
Magnífica amb un pa amb tomàquet 
torrat, pebrots a la planxa i anxoves 
marinades.

ROSSA BIO
SENSE GLUTEN
Cervesa rossa ecològica pur malt sense gluten. 
Molt fina, fàcil de beure, subtil amb un final de 
cereal. 100% natural, gustosa, lleugera i digerible.
Bestseller de les cerveses rosses Cap d’Ona.

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi desglutenisat*, llúpol*, 
llevats.

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

Millor Nota
100/100

8



GRAU D’ALCOHOL

6.5% vol.

IBU AMARGOR

15

COS

Rodó Lleuger

COLOR EBC

MARIATGE

Per beure de l’aperitiu fins al digestiu.
Divina amb embotits i/o formatges.

TORRADA BIO
SENSE GLUTEN
Cervesa torrada ecològica pur malt, sense 
gluten, resulta de la barreja subtil de malts 
seleccionats i sàviament dosificats. És elegant, 
gustosa i molt equilibrada. Les exquisides notes 
torrades i la dolçor del malt li donen un caràcter 
únic i una intensitat delicada al paladar.

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi desglutenisat*, llúpol*, 
llevats.

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

25



GRAU D’ALCOHOL

5.5% vol.

IBU AMARGOR

10

COS

Rodó Lleuger

COLOR EBC

MARIATGE

Es beu de l’aperitiu fins al digestiu.
Ideal amb un carpaccio de meló i pernil.

ROSSA BANYULS
SENSE GLUTEN
Cervesa rossa ecològica sense gluten amb vi de 
Banyuls “Rimage”, finament afruitada amb toc 
tànnic al final. Extremadament elegant, lleugera 
i  llaminera. És la cervesa de la costa nord-
catalana per excel·lència. Fàcil de beure.

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi desglutenitzat*, 10% amb vi 
de Banyuls vi dolç natural / D.O.  de volum 
d’alcohol 17%, llúpols*, llevats.

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

20



GRAU D’ALCOHOL

7% vol.

IBU AMARGOR

25

COS

Mig Sec

COLOR EBC

MARIATGE

Per beure de l’aperitiu fins al digestiu.
Acompanya plats picants, dolços/salats, 
tempura de peix i formatges potents.

ROSSA BIO
TRIPLE
Cervesa rossa ecològica pur malt a l’estil belga, 
afinada en dry hopping. Una rossa triple de 
tradició, profusament floral, rodona, vellutada, 
tot en delicadesa. Sabor únic i sublim, equilibrat 
en boca.
Escollida “Millor rossa tipus Belga del món”.

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi*, malta de blat*, sucre*, 
llúpols*, llevats.
Conté gluten

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

13



GRAU D’ALCOHOL

7% vol.

IBU AMARGOR

25

COS

Mig Sec

COLOR EBC

MARIATGE

De l’aperitiu fins al digestiu.
Meravellosa amb un plat de xarcuteria 
ibèrica o formatge sec de cabra o d’ovella.

TORRADA BIO
TRIPLE
Cervesa torrada pur malt ecològic, de tipus 
belga afinada en dry hopping. És una cervesa 
triple de color fosc amb malt intens, complexitat 
aromàtica i cos perfecte. Escollida «Millor 
cervesa francesa de tipus Belga».

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi*, sucre*, llúpols*, llevats.
Conté gluten

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

Millor Nota
100/100

30



GRAU D’ALCOHOL

7.5% vol.

IBU AMARGOR

20

COS

Mig Sec

COLOR EBC

MARIATGE

Des de l’aperitiu fins al digestiu.
Per combinar  amb  marisc, formatges 
blaus, carns a la brasa i peixos.

NEGRA BIO
DE SÈGOL
Cervesa negra ecològica, vigorosa i fina. 
Gormanda i elegant, vestida de negre intens i 
espuma generosa. Els tons torrats de cafè i malts 
combinats amb la dolçor del sègol de Cerdanya li 
donen una personalitat deliciosa i subtil.

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi*, sègol de Cerdanya*, 
llúpols*, llevats.
Conté gluten

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

Millor Nota
100/100

90





GRAU D’ALCOHOL

6% vol.

IBU AMARGOR

40

COS

Sec

COLOR EBC

MARIATGE

Des de l’aperitiu fins al digestiu.
Acompanya xarcuteria ibèrica, peix fumat, 
formatges durs vells. 

ROSSA BIO
IPA
Cervesa rossa “pale ale” ecològica amb llúpols 
amargants i llúpols aromàtics amb tocs de 
cereal, vegetals i afruitada amb amargor 
persistent i llaminera al final. Fàcil de beure, la 
seua frescor i intensitat excelsa agradarà als 
amants de les cerveses originals amb llúpol.

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi*, malta de blat*, llúpols*, 
llevats,
Conté gluten

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

18





GRAU D’ALCOHOL

Sense alcohol

IBU AMARGOR

8

COS

Suau

COLOR EBC

MARIATGE

Des de l’aperitiu fins al digestiu. 
Acompanya tots els teus plats, pollastres 
fregits, xarcuteria, peixos i formatges 
durs.

ROSSA BIO
SENSE ALCOHOL
Cervesa rossa sense alcohol, ecològica i sense 
gluten.
Fàcilment digerible i molt refrescant, tocs de 
cereals, amb notes finals finament yuzu.

Ingrédients :
Aigua, malta d'ordi*, llúpol*, llevat, yuzu.
sense gluten

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

8





Recull de premsa
EL GOURMET CATALA, 12 juliol, 2022

Cap d’Ona torna a ser la millor cervesa del món.
La cervesa catalana Cap d’Ona, la “cervesa dels Països Catalans” ha tornat a guanyar per 
segon any consecutiu el World Beer Challenge, un dels principals certàmens de cervesa 
del món.

Aquesta cerveseria-destil·leria de la Catalunya Nord, ubicada a Argelers de la Marenda, 
ha quedat en primera posició en el rànquing, per davant d’altres gegants cervesers 
mundials. Amb 1.926 punts, hi ha una diferència de 800 punts entre el primer i el segon 
classificat.

El fundador d’aquest negoci cerveser, Gregor Engler, també ha estat guardonat amb 
el premi de millor Mestre Cerveser del món, gairebé doblant la puntuació del segon 
classificat. “L’equip no pot estar més satisfet amb els resultats assolits davant d’aquest 
nou èxit”, celebra la cerveseria en un comunicat difós recentment.

En la dotzena edició del World Beer Challenge 2022 a finals de maig es van reunir 125 
experts provinents de 29 països a Estoril a Portugal. Cap d’Ona hi va participar amb 21 
cerveses i va arrassar aconseguint nou medalles d’or i dotze medalles de plata.

Per acabar-ho d’adobar, quatre d’aquestes cerveses van obtenir una nota de cent sobre 
cent per part del jurat internacional: la rossa ecològica, la negra ecològica de sègol de 
la Cerdanya, l’ambrée triple ecològica i la rossa wood aged amb doble envelliment en 
bota de vi chardonnay.

Engler es manifesta especialment satisfet pel 100/100 concedit a la rossa, “ja que la 
cervesa rossa és un clàssic, habitualment és la que més es consumeix arreu i és on la 
competència és més ferotge” assegura. La rossa de Cap d’Ona no només és ecològica, 
sinó que també no porta gluten. 

Nou objectiu aquest setembre. 
L’objectiu de la cerveseria-destil·leria és revalidar aquests triomfs a la pròxima gran cita 
cervesera de l’any: el World Beer Awards, que se celebra al setembre.

Cap d’Ona destaca les arrels i la identitat del territori nord-català de la seva cervesa. 
Per reafirmar aquestes arrels, la cerveseria-destil·leria ha estrenat recentment un perfil 
d’Instagram en català. A més, organitza des del passat 2 de juliol i fins al setembre unes 
visites-degustació també en català. Les visites es podran fer els dissabtes a les 11.30 
hores amb reserva prèvia.

La cerveseria té previst traslladar-se el 2024 a Ceret, al Vallespir per “seguir desenvolupant 
i innovant” mantenint els “valors d’ètica, economia circular i ecologisme que promou des 
de fa 24 anys aquesta empresa familiar ”.





GRAU D’ALCOHOL

4% vol.

IBU AMARGOR

15

COS

Dolç Lleuger

COLOR EBC

MARIATGE

De l’aperitiu fins al digestiu.
Sublim en un assortiment de sushi i 
altres carpaccios de peix,  com també 
pastissos de llimona i postres de 
xocolata.

BLANCA BIO
YUZU MAGRANA
Cervesa blanca bio NEIPA amb yuzu i i 
magrana, alhora tèrbola, intensa, lleugera i 
apassionadament afruitada. Se noten tocs de 
llúpol, cereals i fruita fresca amb notes picants, 
És explosivament refrescant i deliciosa. Sense 
aromes ni sucres afegits. Totes les nostres 
cerveses amb fruites s’elaboren amb un 
quilo de fruita de temporada ecològica local 
per un litre de cervesa elaborada. Creacions 
efímeres, 100% naturals i orgàniques.

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi*, malta de blat*, malta 
civada*, sègol de Cerdanya*, sucs de 
magranas* i yuzu* concentrats, fructosa*, 
llúpols*, llevats.
Conté gluten

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

Sèries estacionals de 
producció efímera, reserva 
prèvia. Disponible per poc 
temps a partir de finals de 
gener.

Millor Nota
100/100
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GRAU D’ALCOHOL

5.5% vol.

IBU AMARGOR

12

COS

Lluminós

COLOR EBC

MARIATGE

De l’aperitiu fins al digestiu.
Perfecte per a carns i peixos a la brasa. 
Acompanya idealment les primeres 
cargolades de primavera.

BLANCA BIO
7 CEREALS
Cervesa rossa ecològica, amb 7 cereals i 
llúpols aromàtics tipus cítrics. Molt lleugera,, 
expressa aromes exquisits de cereals seguits 
de subtils notes de flors i cítrics. 
Dolça, afruitada i delicadament picant

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi*, malta de blat*, malta 
de civada*, malta de sarraí*, sègol de 
Cerdanya, malta d’espelta*, mill*, 
llúpols*, llevats.
Conté gluten

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

Sèries estacionals de 
producció efímera, reserva 
prèvia. Disponible per poc 
temps a partir de finals de 
gener.

12



GRAU D’ALCOHOL

4% vol.

IBU AMARGOR

15

COS

Dolç Lleuger

COLOR EBC

MARIATGE

De l’aperitiu fins al digestiu.
Perfecta amb formatges delicats, 
carpaccio de tomàquet i alfàbrega i tot 
tipus de xocolata i postres amb fruites.

BLANCA NEIPA BIO
MADUIXA KIWI

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi*, malta de blat*, sucs de 
maduixas* i de kiwi* concentrats*,  fructosa*, 
llúpols*, llevats.
Conté gluten

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

Cervesa blanca NEIPA ecològica, amb maduixa 
i kiwi, tèrbola, lleugera i extraordinàriament 
afruitada. Entrada en boca de llúpol, cereals 
i fruita fresca, vitaminada, refrescant i 
gormanda. Ni aromes ni sucres afegits. Totes 
les nostres cerveses de fruites són fetes amb 
un quilo de fruita de temporada ecològica local 
per un litre de cervesa elaborada. Creacions 
efímeres, 100% naturals i orgàniques.

Sèries estacionals de 
producció efímera, prèvia 
reserva. Disponible per 
poc temps a partir de finals 
de gener.
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GRAU D’ALCOHOL

4.5% vol.

IBU AMARGOR

10

COS

Rodó Lleuger

COLOR EBC

MARIATGE

Assaboreix des de l’aperitiu fins al 
digestiu.
Magnífic amb un carpaccio de verdures, 
carn o peix a la brasa, tot tipus de 
xocolata i postres afruitats.

BLANCA BIO
CIRERA

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi*, malta de blat*, sucs 
de cireras* concentrats, fructosa*, llúpols*, 
llevats.
Conté gluten

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

Cervesa blanca ecològica, amb cirera fresca 
de Ceret (Vallespir), d’un vermell llaminer. 
És d’una frescor i naturalitat incomparables, 
d’una noblesa i delicadesa insòlites. Sense 
aromes ni sucres afegits. Forma part de la 
trilogia indispensable «Les afruitades naturals 
d’estiu”.
Elaborem totes les cerveses amb fruites amb 
1kg de fruita
ecològica local de temporada per cada litre de 
cervesa
bracejada. Creacions fugaces, 100% naturals i 
ecològiques.

Sèries estacionals de 
producció efímera, reserva 
prèvia. Disponible per poc 
temps a partir de finals de 
gener.

25



GRAU D’ALCOHOL

5% vol.

IBU AMARGOR

10

COS

Rodó Lleuger

COLOR EBC

MARIATGE

De l’aperitiu fins al digestiu.
Magnífic amb un carpaccio de verdures, 
carn o peix a la brasa, tot tipus de 
xocolata i postres afruitats.

ROSSA BIO
ALBERCOC

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi*, malta de blat*, sucs de 
préssecs* concentrats,  fructosa*, llúpols*, 
llevats.

Cervesa rossa ecològica, amb albercoc 
vermell del Rosselló, amb reflexos ataronjada. 
Entrada en boca explosiva, afruitada, amb un 
final deliciosament picant. Ni aromes ni sucres 
afegits. Forma part de la trilogia indispensable
«Les afruitades naturals d’estiu».
Elaborem totes les cerveses amb fruites amb 
1kg de fruita
ecològica local de temporada per cada litre de 
cervesa
bracejada. Creacions fugaces, 100% naturals i 
ecològiques.

Sèries estacionals de 
producció efímera, reserva 
prèvia. Disponible poc 
temps a partir de finals de 
gener.

20



GRAU D’ALCOHOL

4.5% vol.

IBU AMARGOR

10

COS

Rodó Lleuger

COLOR EBC

MARIATGE

De l’aperitiu fins al digestiu.
Magnífic amb un carpaccio de verdures, 
carn o peix a la brasa, tot tipus de 
xocolata i postres afruitats.

BLANCA BIO
PRÉSSEC

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi*, malta de blat*, sucs de 
préssecs* concentrats,  fructosa*, llúpols*, 
llevats.
Conté gluten

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

Cervesa blanca ecològica, de préssec del 
Rosselló, de reflexos rosats vellutats. Té 
una dolçor única, una delicadesa i noblesa 
singulars. Sense aromes ni sucres afegits. 
Forma part de la trilogia indispensable «Les 
afruitades naturals d’estiu».
Elaborem totes les cerveses amb fruites amb 
1kg de fruita
ecològica local de temporada per cada litre de 
cervesa
bracejada. Creacions fugaces, 100% naturals i 
ecològiques.

Sèries estacionals de 
producció efímera, reserva 
prèvia. Disponible poc 
temps a partir de finals de 
gener.

16





GRAU D’ALCOHOL

5.5% vol.

IBU AMARGOR

10

COS

Dolç Lleuger

COLOR EBC

MARIATGE

De l’aperitiu fins al digestiu.
Acompanya magníficament els formatges, 
el camembert tou o el formatge de cabra 
fos, així com  dolces.

ROSSA BIO
GINGEBRE

Ingrédients :
Aigua, malte d’ordi*,malta de blat*,  
gingebre*, mel*, llupols*, llevats
Conté gluten

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

Cervesa rossa ecològica, triple, amb gingebre 
fresc, segona fermentació amb mel Amb cos, 
floral, gormanda i especiada, satisfarà els 
amants del gingebre i de cerveses de caràcter 
d’estil Belga.

Sèries estacionals de 
producció efímera, reserva 
prèvia. Disponible poc 
temps  a partir de finals de 
gener.

15



GRAU D’ALCOHOL

5.5% vol.

IBU AMARGOR

10

COS

Dolç Lleuger

COLOR EBC

MARIATGE

Convé de l’aperitiu fins al digestiu.
Acompanya magníficament els formatges, 
el camembert fluid o  formatge de cabra 
fos, així com  dolces.

ROSSA MOSCATELL
SENSE GLUTEN

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

Ingrédients :
Aigua, malte d’ordi desglutenitzat*, 7% de 
vi de Moscatell*, a 15,5% v/v, 3% de most de 
moscatell*, llupols*, llevatscrem.

Cervesa rossa ecològica, sense gluten amb 
moscatell de Ribesaltes (Rosselló) i most 
de raïm moscatell de les veremes tardanes, 
bracejada durant la verema per exhalar al 
màxim el seu perfum únic. Molt digestible, 
gormanda, lleugera, floral i afruitada tipus litxi 
i raïm blanc.

Sèries estacionals de 
producció efímera, reserva 
prèvia. Disponible  temps a 
partir de finals de gener.

10



GRAU D’ALCOHOL

8% vol.

IBU AMARGOR

20

COS

Rodó

COLOR EBC

MARIATGE

De l’aperitiu fins al digestiu.
Deliciós acompanyament de carns a la 
brasa, cargolades, fondues de formatge, 
postres casolans tipus brioix.

ROSSA LICOR
DE COSCOLL

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi*, malta de blat*, 4% de 
licor de coscoll de volum d’alcohol 
40%, llúpols*, llevats.
Conté gluten

75cl

TOT EL QUE NECESSITES SABER SOBRE COSCOLL :

Molopospermes del Peloponès - Família de les Apiaceae (angèlica silvestre) - planta perenne i 
aromàtica tipus anís, que creix a les altures dels Pirineus
Catalans entre 1000 i 2000 metres d’altitud. Les tiges del coscoll són apreciades en amanides. El licor 
s’obté de la tija i de la flor.

25cl

Cervesa rossa ecològica, amb licor de coscoll, 
tot en subtilesa, intensa i gormanda. És floral i 
finament anisada. Una de les millors cerveses 
amb plantes i amb espirituosos del món.

Millor Nota
100/100

Sèries estacionals de 
producció efímera, reserva 
prèvia. Disponible per poc 
tems a partir de finals de 
gener.

15



GRAU D’ALCOHOL

4% vol.

IBU AMARGOR

10

COS

Rodó Lleuger

COLOR EBC

MARIATGE

Es beu de l’aperitiu fins al digestiu.
Magnífica amb un ceviche, carns 
blanques, postres de xocolata.
Acompanya els plats festius elaborats 
amb marisc.

BLANCA BIO
CÍTRICS

Ingrédients :
Aigua, malta d’ordi*, malta de blat*, sucs 
concentrats,(mandarina*, taronja*, aranja*), 
fructosa*, pell de taronja*, llúpols*, llevats
Conté gluten

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

Cervesa blanca ecològica, amb cítrics, 
mandarina, taronja sanguina, aranja rosa, 
pell de cítrics, ratlladura de llimona. Entrada 
en boca explosiva, intensament afruitada amb 
un final deliciosament picant. Sense aromes 
ni sucres afegits. Totes les nostres cerveses 
de fruites s’elaboren amb un quilo de fruita 
de temporada ecològica local per un litre de 
cervesa elaborada. Creacions efímeres, 100% 
naturals i orgàniques.

Sèries estacionals de 
producció efímera, reserva 
prèvia. Disponible per 
temps molt limitat des de 
finals de gener.

14



GRAU D’ALCOHOL

8% vol.

IBU AMARGOR

15

COS

Rodó

COLOR EBC

MARIATGE

De l’aperitiu fins al digestiu.
Acompanya avirams farcits i plats de tota 
mena.
Per repeixades ben guarnides actua com 
a potenciador de sabor.

ROSSA BIO TRIPLE
FINAMENT BOSCOSA

Ingrédients :
Aigua, malte d’ordi*, malta de blat*, 
sucre*,  llupols*, llevats, especiès*
Conté gluten

75cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

25cl

Cervesa rossa ecològica, triple de Nadal, amb 
baies secretes del bosc, elaborada seguint la 
tradició de les cerveses tipus belga. És càlida, 
generosa, sublim i persistent al paladar. 
Agradarà als amants de les cerveses de d 
originals i intenses.

Sèries estacionals de 
producció efímera, reserva 
prèvia. Disponible per poc 
temps a partir de finals de 
gener.

16





GRAU D’ALCOHOL

6.5% vol.

IBU AMARGOR

10

COS

Rodona Dulça

COLOR EBC

MARIATGE

Per beure de l’aperitiu fins al digestiu. 
Sublim
amb foie gras clàssic o planxat , pasta de 
full i postres de xocolata.
Per les repeixades nadalenques, 
acompanyarà perfectament el menú de 
l’aperitiu fins al braç de gitano o la bûche.

TORRADA BIO CASTANYA
SENSE GLUTEN

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

Ingrédients :
Aigua, malte d’ordi desglutenitzat*, 
castanyes senceres*, crema de castanyes*, 
licor de castanyer*, llupols*, llevatscrem.

Cervesa torrada ecològica, de Nadal sense 
gluten amb castanyes. El treball amb la 
castanya a cada etapa de la producció 
converteix aquesta cervesa en una autèntica 
cervesa d’orfebre. Deliciosament rodona i 
llaminera, la castanya confitada explota en 
boca amb una delicadesa singular.

75cl 25cl

Sèries estacionals de 
producció efímera, reserva 
prèvia. Disponible per 
temps molt limitat a partir 
de finals de gener.

25





Recull de premsa
TOP GIRONA, 8 setembre 2022

El World Beer Award premia un any més a la cervesa nord-catalana.

La cervesa Cap d'Ona Wood Aged negra Grand Cru ha estat escollida Millor Cervesa 
Negra del Món a la concorreguda competició World Beer Awards 2022, entre tots els 
països i estils de cervesa negra presentats al certamen. Enguany, en aquest concurs 
celebrat al Regne Unit hi participaven més de 3.200 cerveses de més de 50 països 
d’arreu del món.  

Per quart any consecutiu, Cap d’Ona s’ha convertit en vencedora del concurs, una 
distinció única per a les cerveseries europees. El 2019, amb la Rossa Triple (Millor Rossa 
Tipus Belga del Món). El 2020, amb la cervesa negra ecològica amb sègol de Cerdanya 
(Millor Cervesa amb Sègol del Món). I el 2021, la cervesa torrada amb castanya (Millor 
Cervesa amb Espirituós del Món), ecològica i sense gluten, la qual és la cervesa base de 
la Wood Aged premiada enguany. Elaborada artesanalment amb sègol de la Cerdanya 
i envellida fins a 36 mesos en bótes dels grans vins Nuits-Saint-Georges, aquesta negra 
ha rebut també el premi “Millor Barley Wine del Món”.





CERVESES WOOD AGED

LA NEGRA CAP D’ONA
ESCOLLIDA MILLOR

DEL MÓN !





CERVESES WOOD AGED
ENVELLIDES EN BOTES DE VINS

GRANS CRUS I GRANS RESERVAS

Aquestes cerveses són envellides entre 12 i 36 mesos
en botes de vins de la Borgonya Nuits-Saint-Georges i de grans vins dolços naturals 

catalans i occitans.

Coronen la creativitat i l ’expertesa de CAP D’ONA,
creacions premiades amb diverses medalles d’or internacionals

que us endinsaran al món de les cerveses excepcionals: 
una invitació al plaer que desperta la màgia dels sentits.

ROSSA
GRAN CRU

PINOT NEGRE

NEGRA
IMPERIAL

STOUT

ROSSA
IMPERIAL

IPA

NEGRA
GRAN RESERVA

MAURY

TORRADA
GRAN RESERVA

RIVESALTES

ROSSA
GRAN CRU

CHARDONNAY

NEGRA
GRAN CRU

PINOT NEGRE

TORRADA
GRAN CRU

PINOT NEGRE



GRAU D’ALCOHOL

10% vol.

IBU AMARGOR

25

COS

Rodó

COLOR EBC

MARIATGE

Assaboreix des de l’aperitiu fins al 
digestiu.
Vol submergir un fetge grassos i 
peixos fumats.

WOOD AGED ROSSA
GRAN CRU PINOT NEGRE

Ingrédients :
Aigua, malt d’ordi*, llúpol*, llevats

Gran cervesa alta Couture, envellida de 12 a 
24 mesos en barrica de Nuits-Saint-Georges. 
Rossa pur malt d'una delicadesa i finesa 
rara. Boitzada i llúpol, desenvolupa aromes 
exquisides de fruites fresces i una deliciosa 
complexitat.

És el millor Barley Wine rossa del món.

75cl 33cl

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

16



GRAU D’ALCOHOL

10% vol.

IBU AMARGOR

25

COS

Ample

COLOR EBC

MARIATGE

Assaboreix des de l’aperitiu fins al digestiu.
Magnífic en un altiplà de grans 
embotellaments i formatges afins.

Ingrédients :
Aigua, malt d’ordi*, llúpol*, llevats

Gran cervesa alta Couture, envellida de 12 a 24 
mesos en barrica de Nuits-Saint-Georges. És 
el resultat d'un muntatge secret. Torrada pur 
malt, d'una elegància rara i d'una complexitat 
perfecta. La cervesa per excel·lència i 
degustació.

Revelació francesa 2019.

75cl 33cl

WOOD AGED TORRADA
GRAN CRU PINOT NEGRE

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

28



GRAU D’ALCOHOL

10% vol.

IBU AMARGOR

30

COS

Soyós

COLOR EBC

MARIATGE

Assaboreix des de l’aperitiu fins al digestiu.
Magnífic amb formatges potents tipus 
petits cabres i ovelles secs, així com 
amb grans xocolates negres.

Ingrédients :
Aigua, malt d’ordi*, llúpol*, llevats

Gran cervesa alta Couture, envellida de 12 a 
36 mesos en barrica de Nuits-Saint-Georges 
i després de Maury vermell. Negra pur malt 
potents, tipe de fruita vermella i boscosa, 
ofereix una complexitat rara i una fruita única.

75cl 33cl

WOOD AGED NEGRA
GRAN CRU PINOT NEGRE

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

80



GRAU D’ALCOHOL

10% vol.

IBU AMARGOR

40

COS

Massís Exuberant

COLOR EBC

MARIATGE

Assaboreix des de l’aperitiu fins al digestiu.
Magnífic sobre plats èpics o de salsa, 
grillades, així com amb formatges 
poderosos i grans xocolates negres de les 
quals rellevarà el gust.

Ingrédients :
Aigua, malt d’ordi*, llúpol*, llevats

Grans cerveses no filtrades i llúpols envellides 
en barriques de Nuit Saint Georges.
Ultra poderoses, aromàtiques i boscoses, el 
seu envelliment molt llarg en tonals de grans 
vins, els confereix el seu caràcter majestuós 
i únic.
Aquestes cerveses intenses, històricament 
elaborades per assobrir els capricis del 
Tsars, us portaran a l'univers de les cerveses 
d'excepció.

75cl 33cl

WOOD AGED NEGRA
IMPERIAL STOUT

NOUS ENVASOS PER PRESERVAR EL PLANETA :
Ampolles rentables retornables a partir del 2024.

130





WHISKY
SINGLE MALT
DOUBLE CASK

47.2°

Una selecció dels millors malts per un 
whisky excepcional de tipus escocès. 
És el resultat d'un treball artesà intens 
de més de 5 anys.

MARIATGE : Es beu fred o a 
temperatura ambient, sol com a 
digestiu o acompanyat de xocolata 
negra de gran qualitat. 

EDICIÓ LIMITADA





GINEBRA BIO DE PLANTES
I ESCORÇA DE CÍTRICS

42°

Ginebra d'escorça de cítrics CAP 
D'ONA :  fem infusionar plantes i 
escorces de cítrics a base de baies 
de ginebre, en un alcohol orgànic 
destil·lat a partir de les nostres 
cerveses. Frescor afruitada i fragància 
estimulant.

MARIATGE : Es beu “ frappé”, amb gel 
o a temperatura ambient segons les 
preferències. Sol com a digestiu o 
amb la nostra Tònica Bio Cap d'Ona. 
Deliciós amb gelat de xocolata.



GRAN GINEBRA ECOLÒGICA
BOTÀNICS SILVESTRES

44°

Ginebra Botànica Salvatge CAP 
D'ONA : infusions de 20 plantes 
silvestres amb una  base de ginebre 
ecològic en un alcohol ecològic 
destil·lat a partir de les nostres 
cerveses: flor de coscoll, malva, 
pensament silvestre.... Suavitat 
increïble, divina potència vegetal i 
una fragància única.

MARIATGE : Es pot beure “ frappé”, 
amb gel o a temperatura ambient 
segons les preferències, sol com a 
digestiu o amb la nostre Tònica Bio 
Cap d'Ona. Deliciós amb un sorbet 
de taronja sanguina.



GRAN GINEBRA ECOLÒGICA ROSAT
FLORS DE CIRERER

44°

Ginebra amb flors de cirerer CAP 
D'ONA : infusions de plantes a base 
de baia de ginebre i flors de cirerer en 
un alcohol ecològic destil·lat a partir 
de les nostres cerveses. Color rosat 
natural, amb una màgica fragància 
floral, una ginebra estil "País del Sol 
Naixent".

MARIATGE : Es pot beure “ frappé”, 
amb gel o a temperatura ambient 
segons les preferències, sol com un 
gran sake o amb la nostra Tònica Bio 
Cap d’Ona.
Deliciós amb un sorbet de roses.





GRAN VODKA
AMB 7 CEREALS

44°

Gran vodka de 7 cereals : civada, 
ordi, mill, fajol, espelta, sègol, blat. 
D'una dolçor i noblesa rara. Molt 
aromàtic i delicat, és excepcionalment 
rodona en boca. 

MARIATGE : Per beure “ frappé”, amb 
gel o a temperatura ambient segons 
les preferències, sol com a digestiu 
o acompanyat d'un sorbet de cítrics, 
com el yuzu.





Recull de premsa
EL NACIONAL, 2 agost 2021

La millor cervesa del món és catalana. La cerveseria Cap d'Ona, d'Argelers 
de la Marenda (Catalunya Nord), ha guanyat recentment el prestigiós World 
Beer Challenge 2021. La seva "Wood Aged Imperial Stout" va aconseguir una 
puntuació de 100 sobre 100 al concurs. Si bé aquesta cervesa prèmium és molt 
difícil de trobar, és possible comprar altres ampolles d'aquesta marca catalana.
A Barcelona, el grup Àpats Food distribueix cerveses de Cap d'Ona a dos dels seus 
establiments. Per una banda, a la rostisseria Can Ramon, ubicada al carrer de la 
Diputació 218. Per una altra, a la botiga All Vegan, al número 24 del carrer Pintor 
Fortuny, ben a prop del mercat de la Boqueria. 
Tot i això, caldrà esperar al setembre per poder comprar alguna ampolla: segons 
confirmen des de l'empresa, els exemplars d'aquesta cervesa se'ls han acabat i 
esperen tenir-ne de nous d'aquí a un mes. Però si corre pressa, a la botiga en línia 
privateceller.es trobem dues ampolles de Cap d'Ona distribuïdes per Àpats Food: 
una pale ale i una rossa de 75 cl cadascuna, per 6,95 euros.

L'altre lloc on es poden aconseguir aquestes cerveses catalanes és a Palafrugell 
(Baix Empordà). Allà s'ubica la vinoteca de Vins i Licors Grau, des d'on confirmen 
que actualment compten amb ampolles de Cap d'Ona. També tenen una botiga en 
línia on es poden comprar les cerveses desitjades. A la web mostren deu cerveses 
diferents d'aquesta marca catalana amb preus que oscil·len entre els 3 i els 9 euros, 
depenent de la quantitat i la qualitat. També s'hi venen lots triples que costen entre 
9 i 14 euros. 
L'altra manera d'aconseguir una cervesa Cap d'Ona és directament a la web de 
la cerveseria, on es poden fer encàrrecs des de Catalunya sense cap problema. 
D'aquesta manera es pot aconseguir un lot triple de la "Wood Aged Imperial Stout" 
que ha guanyat el premi a millor cervesa del món, a un preu de gairebé 60 euros. 
Uns 20 euros per cada ampolla de 75 cl. Òbviament, a moltíssims establiments de 
Catalunya Nord es pot comprar alguna cervesa d'aquesta marca.

Això són propostes en ferm per poder tastar exemplars de Cap d'Ona. Però en 
aquest món tan local de les cerveses artesanes, de vegades és millor contactar amb 
la teva cerveseria o botiga de confiança i demanar si tenen alguna ampolla d'aquesta 
marca catalana o si la poden aconseguir. Tot i això, després de consultar-ho amb 
una desena d'establiments de Barcelona, a hores d'ara sembla molt complicat poder 
comprar alguna cervesa de Cap d'Ona. 
Amb sort, la fita que ha aconseguit la cerveseria catalana animarà els establiments 
del territori a proveir-se d'aquesta marca. Perquè no només van aconseguir el títol 
de millor cervesa del món: de les 21 cerveses presentades a les diferents categories 
del concurs, totes van rebre medalla.

El fundador de la cerveseria Cap d'Ona, Grégor Engler, va proclamar: "Aquesta és 
una gran notícia que situa la nostra fàbrica de cervesa entre les millors del món". 
"Hem permès classificar la regió d'Occitània i Catalunya com la primera regió en el 
món de la cervesa. Això ens dona bàlsam al cor en un context particular", va afegir.





ELS REFRESCOS

REFRESC ORGÀNIC - ARTESANAL
REDUÏT EN SUCRE

Bombolletes de fruita de temporada CAP d'ONA
amb molt poc sucre, sense aromes, ni colorants.

Un plaer per al paladar i per refrescar-se a tota hora de manera natural i sana.
Deliciosament fresca amb just el que cal de dolçor. 

ALTERCOLA LLIMONADA BOMBOLLES DE 
TARONJA

TÒNICA








